Heraeus Noblelight

Produktives Licht fiir genussvolle und lange haltbhare
Lebensmittel.
Entdecken Sie unsere effizienten und wirtschaftlichen Losungen.



Das beste Rezept fiir Ihre Lebensmittel:
Unsere Speziallichtquellen fiir Desinfektion,
Warmeprozesse und Lichtanalysen

Geschmack, Gesundheit, Genuss: An kaum einen

anderen Wirtschaftszweig werden so hohe und vielfaltige

Anspriiche gestellt wie an die Lebensmittelindustrie.
Wir helfen Ihnen, diesen Anforderungen gerecht zu
werden: Mit unseren innovativen Speziallichtlésungen
optimieren Sie lhre Produkte und Prozesse. Sie sorgen
dafir, dass |hre Kunden attraktive, lange haltbare
und sichere Lebensmittel genieBen dirfen — die den
neuesten Erndhrungstrends entsprechen.

Innovative Losungen mit UV und Infrarot

Von der keimfreien Befiillung von Joghurtbechern bis
zur sicheren Entkeimung von Flaschen und Deckeln,
von der sorgféltigen Verarbeitung von Schokolade
bis hin zur prazisen Analyse aller Zutaten. Unsere
Lésungen mit produktivem Licht unterstiitzen lhre
Anwendung und haben eines gemeinsam: Sie

sind sauber, wirtschaftlich und umweltfreundlich.

Zuverldssige Desinfektion von Oberflachen,

Luft und Wasser

Wer keimfrei sagt, muss auch Heraeus sagen: Unsere
intelligenten UV-L6sungen entfernen Krankheitserreger
vollstandig und besonders umweltschonend — ohne
Zugabe von Chemikalien und aufwendige Reinigungs-
prozesse. (mehr dazu ab S. 4).

Individuelle Warmeprozesse machen lhre
Lebensmittel attraktiver

Vom appetitlichen Anbraunen von Fertiggerichten
oder Desserts bis hin zur Verarbeitung von Pralinen
oder Schokolade: Unsere energieeffizienten Infra-
rot-Speziallichtquellen machen Lebensmittel nicht
nur attraktiver, sie gestalten auch Herstellung und
Verarbeitung produktiver. (mehr dazu ab S. 8).

Prazise Analysen fiir bessere Haltbarkeit

Unsere Speziallampen ermdéglichen eine exakte
Bestimmung von Inhaltsstoffen oder Verunreini-
gungen. Das macht lhre Lebensmittel vertrag-
licher — und besser haltbar. (mehr dazu ab S. 10).

Heraeus Noblelight macht Licht produktiv!
Heraeus Noblelight ist weltweit die erste Adresse
flr fotonikgestiitzte Lésungen von Ultraviolett bis
Infrarot.

Entdecken Sie die Mdglichkeiten mit

produktivem Licht

Als Experten mit langjahriger Erfahrung beraten wir
Sie gerne, wie Sie die Kraft des Lichtes exakt an lhre
Lebensmittel anpassen — und es produktiv in lhre
Prozesse integrieren. Und damit Sie ganz sicher sein
kdnnen, dass unsere Lésung Sie weiterbringt, simu-
lieren wir lhre Anwendung auf Wunsch vorab bei uns.



Ohne Licht gibt es keine Lebensmittel. Und s-elbs_t in dér_ A ,._'r' - .
industriellen Lebensmittelproduktion ist Licht essentieI:[: _'1_ "'.-_. :. -".-; :
Die Speziallichtquellen vom Markt- und Technologieftihrer _
Heraeus sind unverzichtbar fur Sicherheit, Attraktivitst
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Zuverlassige Desinfektion mit UV-Licht
BlueLight” 1asst Keimen keine Chance

Sicher, umweltfreundlich und keimfrei:

Das ist der Anspruch. In kaum einem anderen Bereich
ist Hygiene so wichtig wie bei Lebensmitteln. Unsere
UV-Desinfektionsanwendungen schiitzen sicher und
umweltfreundlich: Sie entfernen Bakterien und Viren
nicht nur von Oberflachen, sondern auch aus Luft und
Wasser. Und das ganz ohne Chemie.

Keimreduzierung bis zu 99,9 Prozent -
Fraunhofer-getestet

Die BIueLight®—UV—ModuIe wurden speziell fir die
Lebensmittelindustrie entwickelt und zerstéren
Krankheitserreger zuverlassig in Sekundenschnelle —
zu 99,9 %. Das bestatigt auch der Priifbericht des
Fraunhofer-Instituts fir Verfahrenstechnik und
Verpackungen in Deutschland.

OBERFLACHENENTKEIMUNG

Eine saubere Sache

Von Bechern, Folien tber FlieBbénder bis hin zu
samtlichen Oberflachen von Lebensmittelverpackun-
gen: Unsere UV-BIueLight®-ModuIe sorgen fiir
maximale Sicherheit und Hygiene — fiir Hersteller
wie fur Verbraucher. Die verbesserte Haltbarkeit
minimiert die Anzahl der Ricklaufer und spart
lhnen viel Zeit und Geld.

Klimafreundlich und nachhaltig: Das energiearme und
sichere Verfahren reduziert die Betriebskosten lhrer
Anlagen und verbessert die Okobilanz Ihrer Produkte.

LUFTENTKEIMUNG

UV-Licht — und die Luft ist rein

Der Einsatz von Fett und Ol fiihrt haufig zu unangeneh-
men Gerlichen. AuBerdem sind Fettablagerungen nicht
nur stérend, sondern flihren auch zu einer groBen
Brandgefahr — gerade in Ablufthauben und Abziigen.
Die Lésung dieses Problems: die UV-Systeme von
Heraus.

Sie wirken im Wellenlangenbereich von 185 nm und
fotolysieren, zerstéren und neutralisieren Fett- und
Geruchsmolekile. Gleichzeitig reinigen sie die Rohre.
Die VUV-Strahlung erzeugt Ozon, das zu angeregtem
Sauerstoff zerfallt, der im Abzugsrohr oxidierend
nachwirkt — und so das Rohr sauber hélt. Einfach und
effektiv.

Das Resultat: optimale hygienische Bedingungen und
bestmoglicher Brandschutz — bei stark reduzierten
Kosten.



WASSERENTKEIMUNG

Sauberes und sicheres Wasser

Chlorprodukte in Lebensmitteln oder Wasser beein-
trachtigen den Geschmack und sind schéadlich fir
unsere Umwelt. Weit besser ist es, kontaminiertes
Wasser mit energiereicher UV-Strahlung effektiv
aufzubereiten und zu desinfizieren — ohne die Zugabe
von Chemikalien wie Chlor oder Ozon.

Beste Trinkwasserqualitat: Die speziellen UV-Systeme
von Heraeus zerstéren nicht nur die Krankheitserreger
im Wasser, sondern bauen auch gesundheitsschadliche
Chemikalien ab. Selbst chlorresistente Krankheitserre-
ger lassen sich mit UV-Strahlung inaktivieren. Weder
Geschmack noch Geruch des Wassers werden dabei
beeintrachtigt.

GUT ZU WISSEN:
SO WIRKT DIE UV-DESINFEKTION

IHRE VORTEILE MIT UV-LICHT

oz:;zo Keimfrei und sicher
Umweltfreundlich

Chemikalienfrei

Einfache Installation und Bedienung

Energieeinsparung

Fiir Bioprodukte geeignet

G o & &

Ultraviolettes Licht von Heraeus tétet Viren, Bakterien oder andere Krankheitserreger in Sekunden ab. Es
arbeitet im Wellenlangenbereich von 280 bis 100 Nanometer und wirkt stark bakterizid. Die Desinfektion
mit UV-Licht zerstért die DNA-Struktur von Mikroorganismen wie Viren, Bakterien, Hefen und Pilzen und

verhindert so deren Vermehrung.

RONTGEN ULTRAVIOLETT

100 200

280 315 400

SICHTBARES LICHT INFRAROT

780 nm



BLUELIGHT®
FLASH DISINFECTION SYSTEM

Schnell, schneller, am schnellsten: Das neue
BIueLight® Flash Disinfection System desinfiziert
selbst bei héchster Verarbeitungsgeschwindigkeit
Deckel und Kappen — blitzschnell und

effizient (LOG4).

FUR JEDEN F - —
PRU ZESS BLUELIGHT®
UN D JEDES HYGIENIC SYSTEM

Der natlrliche Keimtoter fiir Lebensmittelver-

P packungen wie Becher und Siegelfolien: Das
leistungsstarke BlueLight® Hygienic System

vernichtet Keime und minimiert lhre Energie-
D I E PASSEN D E kosten um bis zu 90 % (LOG3).

LOSUNG:

DIE BLUELIGHT®

F AM BLUELIGHT®
PREMIUM SYSTEM

Zuverlassig lange haltbar: Unser kosteneffi-

zientes BIueLight® Premium System desinfiziert
alle Arten von Verpackungen und kann flexibel in
alle Richtungen installiert werden.

STERIBELT
DISINFECTION SYSTEM

Braucht wenig Platz: Speziell fir die Oberflachen
von Férderbéndern konzipiert, schiitzt das
wartungsarme Steribelt-System mit seinem flachen
Design Ihre Produktion und Mitarbeiter.







Infrarot-Warme macht Lebensmittel attraktiver
Produkte, die alle Sinne ansprechen

Warme auf den Punkt gebracht: Mit kontaktfreiem

und zielgerichtetem Erwdrmen machen unsere Infrarot- U NSERE I R_P RU D U KTE FU R

Speziallichtquellen das Herstellen und Verpacken -
effizienter, sowie lhre Lebensmittel appetitlicher und SlCHERE WARMEPROZESSE

attraktiver. So werden Snacks und Desserts unwider-

stehlich und neue, einzigartige Foodprodukte méglich. Gemeinsam mit Ihnen ermitteln wir die
erforderlichen Parameter fir lhre Anlage.
Ob zur Verarbeitung von Schokolade, dem Fullen von Erfahrene Ingenieure und Techniker
Pralinen, dem appetitlichen Vorbraunen von Fertig- begleiten Sie und helfen Ihnen bei der
gerichten oder dem individuellen Erhitzen von Ober- Auswahl der richtigen Strahler und Systeme.

flachen: In der Lebensmittelindustrie sind exakte
Temperaturen erforderlich. Unsere modernen, umwelt-
freundlichen Infrarot-Strahler liefern Warme ohne
Vorheizen und mit effizientem Energieeinsatz genau
dann, wenn sie benétigt wird — mit minimalem
Energie- und Wartungsaufwand.

IHRE VORTEILE MIT INFRAROT-WARME INFRAROT CARBONSTRAHLER

Carbon Infrarotstrahler CIR® besitzen ein

E_e Minimaler Energieaufwand einzigartiges Design des Heizfilaments.

So wird die wirksame mittelwellige
) Strahlung mit sehr kurzen Reaktionszeiten

@ Individuelle Warme im Sekundenbereich kombiniert — fiir
besonders effiziente Warme- und
Trocknungsprozesse.

ld Kontaktfreies und reaktionsschnelles Erwarmen

cv

a Exakte Einhaltung von Temperaturvorgaben
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Prazise Lebensmittel-Analysen

Lichtgenaue Messungen

Melamin in der Milch, Pferdefleisch in der Lasagne,
Motor6l im Olivendl, oder Glykol im Wein lassen sich
mit Hilfe von spektroskopischen Analysen entdecken.
Immer mehr Konsumenten achten heute bewusst
darauf, was in ihren Lebensmitteln steckt und wie
sie sich bewusster erndhren koénnen. Viele miissen
auf bestimmte Inhaltsstoffe verzichten. Andere
suchen ein neues Geschmackserlebnis.

Bei der modernen Lebensmittelverarbeitung hilft eine
Reihe von Zusatzstoffen, ein Produkt l&nger haltbar
und fur Verbraucher gesiinder zu machen. Zucker-
und Salzgehalte werden kontrolliert, um Ubergewicht
und Herzerkrankungen zu verhindern. Die exakte
Bestimmung von Spurenelementen oder Verunreini-
gungen machen Lebensmittel vertraglicher.

Lichtgenaue Messungen: Unsere Lampen erméglichen
prézise und zuverlassige Analysen beim Einsatz von
Hochdruckflissigkeitschromatografie (HPLC), UV/Vis-
und Atomabsorbtionsspektroskopie.

GUT ZU WISSEN:
UV UND IR IM LEBENSMITTEL-
VERPACKUNGSDRUCK

Wussten Sie, dass viele Verpackungsmaterialien,
Etiketten und Behalter dekoriert, beschichtet und
sogar durch UV-Héartung und IR-Erwérmung einfoliert
werden? UV-hartbare und IR-wasserbasierte Druckfar-
ben und Beschichtungen verbessern die Funktionalitat
und das Aussehen von Lebensmittelverpackungen
aus Karton, Papier, Glas, Kunststoff und Metall. Die
UV- und IR-Héartung und -Trocknung verbessert die
Qualitat von Verpackungen und steigert die Produk-
tionsgeschwindigkeiten bei gleichzeitiger Senkung
der Betriebskosten in Glasflaschendekorations- und
Getrankedosenlinien, Druck- und Verarbeitungslinien
fur Kartons, Beutel, Becher und andere Lebensmittel-
verpackungen.

UNSERE PRODUKTE FUR
LICHTGENAUE ANALYSEN
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DEUTERIUM-LAMPEN

Deuterium-Lampen lassen extrem feine Nach-
weise und eine so hohe Test-Empfindlichkeit zu,
dass sie sogar fiir den Nachweis von illegalem
Doping im Sport eingesetzt werden.

FIBERLIGHT® L3

FiberLight® L3 unterstitzt mit seinem breitban-
digen Spektrum vom ultravioletten bis weit ins
sichtbare Licht qualitative und quantitative
Analysen und hilft so die Reinheit und Unbe-
denklichkeit von Lebensmitteln zu gewahrleisten.
Klein, energiesparend und batteriebetrieben
ermoglicht diese Lichtquelle mobile und tragbare
Analysegeréte, die vor Ort eingesetzt werden
kdnnen.







Als Markt- und Technologiefiihrer mit (iber 165 Jahren Erfahrung bietet Heraeus Noblelight Ihnen hochqualitative
Photonen-Lésungen fiir produktives Licht fir die Lebensmittelproduktion.

Auf Basis unserer langjahrigen Innovationsfiihrerschaft erarbeiten und realisieren wir UV- und IR-Anwendungen
und produzieren mehrere Hunderttausend Lampen im Jahr.

Unser Know-how ist Ihr Vorteil. Unsere anwendungserfahrenen Experten entwickeln und optimieren im
personlichen Dialog und enger Partnerschaft mit Ihnen lhre Prozesse.

Unseren Qualitatsvorsprung sichern wir durch permanente Innovation und Investitionen in Forschung und
Entwicklung. Als Heraeus Kunde profitieren Sie auch von den Simulations- und Testméglichkeiten in unseren
Anwendungszentren und dem internationalen Service eines weltweit operierenden Unternehmens.

Die Tradition der Speziallichtquellenfertigung geht zurlick auf das Jahr 1904, als Heraeus die UV-Lampe
erfand, und die 1950er-Jahre, als das Unternehmen den Weg fiir die Infrarot-Technologie bahnte. Heute
hat Heraeus Noblelight tiber 900 Mitarbeiter und eigene Tochtergesellschaften in vielen Landern weltweit.

www.heraeus-noblelight.com

Deutschland

Heraeus Noblelight GmbH
HeraeusstraBe 12-14
63450 Hanau

Telefon +49 6181 35 4499
hng-info@heraeus.com
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